
SOEPEN
TOMATENSOEP 7.0
crème fraîche  ◆  tuinkruiden

KLASSIEKE RUNDERBOUILLON 8.5
gestoofd vlees  ◆  soepgroenten  ◆  madeira

Soepen worden geserveerd met brood

◆  VOOR DE KLEINE GASTEN  ◆
KLEINE TOMATENSOEP 4.5
crème fraîche

VERS WITVISJE 9.5
verse frieten  ◆  mayonaise  ◆  ketchup  ◆  appelmoes

PICCOLINIS 8.5
mini pizza margarita  ◆  6 stuks

FRIETJES MET SNACK 7.5
keuze uit een frikandel, kroket of kipnuggets  ◆  
verse frieten  ◆  mayonaise  ◆  appelmoes

POFFERTJES 7.0
stroop  ◆  poedersuiker

KROONBEKER 5.5
vanille-roomijs  ◆  slagroom  ◆  lolly
Je mag de kroonbeker natuurlijk mee naar huis nemen!

onze kroonjuweeltjes   ◆   vegetarisch gerecht
Allergie of dieetwens? Geef het ons door!

◆  NAGERECHTEN  ◆
MILLEFEUILLE 9.0
bladerdeeg  ◆  mascarpone  ◆  espresso  ◆  
hazelnoot  ◆  mokka roomijs

PAVLOVA 9.0
lemoncurd  ◆  mangosorbet en chutney  ◆  meringue

GENNEPSE BOL 9.5
grote soes  ◆  vanille-ijs  ◆  chocoladesaus  ◆  slagroom

KAASPLATEAU 14.0
kaasplank  ◆  chutney  ◆  kletzenbrood

◆  HOOFDGERECHTEN  ◆
IERSE SCHOUDERBIEFSTUK 26.5
babymaïs  ◆  geroosterde paprika  ◆  
roseval aardappel  ◆  rodewijnsaus

LAMSFILET 29.5
tartelette van ui  ◆  zoete aardappel  ◆  
lamsjus met citroentijm

ZEEBAARS 25.5
caponata  ◆  pijnboompitten  ◆  spinazie

RAVIOLI 23.5
spinazie  ◆  ricotta  ◆  saus van gedroogde tomaat

GEPOFTE AUBERGINE 22.5
couscous  ◆  walnoten  ◆  geitenkaas

Hoofdgerechten worden geserveerd met verse frieten

◆  MAALTIJDSALADES  ◆
CARPACCIO 18.0
pestomayonaise  ◆  gerookte amandel  ◆  
kappertjes  ◆  oude reypenaer kaas  ◆  tuinkers

GEITENKAAS 18.5
zacht gerijpte geitenkaas  ◆  gebrande witte druif  ◆  
walnoot  ◆  granaatappel  ◆  honing-balsamicostroop

WATERMELOEN 18.0
little gem sla  ◆  couscous  ◆  feta kaas

Maaltijdsalades worden geserveerd met brood
Voor passend wijn- en bieradvies kunt u 

terecht bij uw gastheer of gastvrouw

Je kunt bij ons een 
driegangenmenu geheel zelf 

samenstellen. Gewoon à la carte. 
Maak een keuze uit alle voor-, 

hoofd- en nagerechten.

meerprijs bij kaasplateau + 4.0
meerprijs bij lamsfilet + 3.0

3 GANGEN  ◆  43.5

BLUE TABLE
keuzemenu

Als je bij ons lekker zit te genieten op het 
terras, vergeet dan niet even naar boven 

te kijken. Boven op het historisch stadhuis 
klepperen de ooievaars als zo’n twintig jaar

 vrolijke deuntjes.

Het nest ligt mooi hoog en het watterrijke 
natuurgebied nabij zorgt voor voldoende 
voedsel. Soms genieten ze wat langer van 

de gastvrijheid in Gennep en blijven ze 
overwinteren. In het voorjaar broeden ze, 
waarna gemiddeld drie jongen uitvliegen.

OOIEVAARS

Start & Bites
PATA NEGRA    11.0

brood  ◆  daslook mayonaise  ◆  olijven

BREAD & DIPS    7.0
gezouten roomboter  ◆  aioli

4 RISOTTO BITTERBALLEN         5.5
truffelmayonaise  ◆  tuinkers

◆  VOORGERECHTEN  ◆
CARPACCIO 15.5
pestomayonaise  ◆  gerookte amandel  ◆  krokante 
kappertjes  ◆  broodkaantjes  ◆  oude reypenaer kaas

GELAKT BUIKSPEK 15.0
abrikoos  ◆  zwarte knoflook  ◆  wortel  ◆  bulgur

PINK SALMON 15.0
in biet gemarineerde zalm  ◆  feta kaas  ◆  
gazpacho van tuinerwt  ◆  kruidenolie

CAPRESE 14.0
mozzarella  ◆  cherrytomaat  ◆  parels van balsamico 

CAMEMBERT UIT DE OVEN 14.0
naanbrood  ◆  walnoten  ◆  cranberries  ◆  honing

De verhalen die we zouden horen. 
Al honderden jaren heeft deze plek 

aan de Gennepse markt een functie. 

Al die tijd is het dé plek om op 
adem te komen voor harde werkers, 

verliefde stelletjes, grote families 
en rondtrekkende eenlingen. 

Tijden zijn veranderd, maar sommige 
dingen veranderen nooit. We willen 

nog steeds genieten van elkaars 
verhalen en aanwezigheid. 

Drink, eet, proef, proost, 
praat, lach & verwonder!

ALS  DEZE  MUREN

konden praten

KROONBURGER    19.5
brioche  ◆  tomaat  ◆  pickles  ◆  cheddar  ◆  

rode ui  ◆  little gem  ◆  barbecuesaus

BOURGONDISCHE SCHNITZEL    22.0
spek  ◆  ui  ◆  champignons  ◆  roomsaus

Classics worden geserveerd met verse frieten.


